
Croque Montagnard 
Ou Gratin de Ravioles

P L A T  

D E S S E R T
Salade de fruits 

Ou Mousse au Chocolat

B O I S S O N
Sirop à l’eau

MENU ENFANT
(jusqu’à 10 ans) / 11 €

19€

PLATS
Ravioles de Romans-sur-Isère de
la mère Maury, crème gratinée à la
raclette / 16,50€

Pièce du boucher du moment
 Frites maison, salade, 
sauce au choix * / 28€

CAFÉ-RESTOCAFÉ-RESTOCAFÉ-RESTO

Œuf mimosa / 6€

Soupe à l’oignon gratinée / 9,50€

Rillettes de Truites aux herbes / 9,50 €

Salade du jardin (salade, pickles de carotte,
chou-fleur, oignons, croûtons, vinaigrette) / 6€

Suprême de volaille fermière,
Légumes  & purée / 20€

Filet de truite saumonée des
lacs des Alpes à la grenobloise,
Légumes racines, salade / 24€

Croque Montagnard, salade,
Frites maison / 16€

Raclette : pommes de terre,
charcuteries de Savoie,
meule de fromage à raclette
de Savoie au lait cru AOP,
cornichons, salade, pickles  

1 Accompagnement supplémentaire +5€:
Frites maison / Légumes racine / 
Purée du moment  / Extra Salade

Tartiflette savoyarde :
pommes de terre, lardons
fumés, oignons, reblochon
AOP / 19.50 €

S A L A D E  M O R I L L O N

Salade,  vinaigrette de
moutarde à l’ancienne,
Toast de Rillette de Truite,
Pickels Oignons rouges,
Radis, tomates, Oignon frit ,
Pomme Grany, crème
citron- herbes / 16€

S A L A D E  D U  G I F F R E

Salade, Vinaigrette de
moutarde à l’ancienne,
Diot de Savoie fumée,
copaux de fromage local,
champignon, tomate,
oignon rouge en Pickles,
noix, croutons / 17,50€

SALADES PLAT

Le Morillon

SAVOYARDS

* Sauces au choix : 
Poivre  / Échalote 

Sauce supplémentaire +3€ 
Sauce aux Cèpes 4€

A partager, 2 personnes minimum

28€/pers

Brioche perdue au Caramel beurre salé / 8€

Mousse au chocolat / 8€

DESSERTS MAISON
Salade de fruits maison / 6,50€

Yaourt des alpes & confiture Locale/ 4€

 Prix nets en euros, taxes et service compris.

Café Gourmand  / 9.50€

Génépi Gourmand  / 11.50€

UNIQUEMENT LE SOIR 

MENU DU JOUR 

MIDIÀ DU LUNDI AU SAMEDI 

16€
13€

ENTREES

ENTREES , PLAT DU JOUR  , DESSERT

ENTREES + PLAT DU JOUR 
OU PLAT DU JOUR + DESSERT

PLAT DU JOUR 

Tarte myrtille   / 6€
1 partie de baby-foot !

 (une aubaine pour les parents) 

Ravioles aux Cèpes, 
Sauce crémeuse aux Cèpes / 18.50 €



CARTES DES VINS 
VINS ROUGE

VINS BLANCS 

VINS ROSES 

Grignan les Adhémar Viognier – 12 cl : 3,50 € - 25 cl : 6,50 € - 50 cl : 9€

Vin de Savoie, Jacquere – 12 cl : 3,50 € - 25 cl : 6,50 € - 50 cl : 9€

Sancerre Bailly Reverdy : 38€ 

Vouvray Sec domaine d’Orfeuilles : 35€ 

Macon Fuissé DomaineThibert : 48€ 

Grignan les Adhémar, Les Dames Blanches du Sud Domaine de

Grangeneuve:  33€ 

Altesse la Croisette Bugey Domaine d’ici La : 32€ 

CHAMPAGNES
Champagne Soutiran Alexandre 1er Cru – 12 cl : 11€ - 75 cl : 65€

Champagne  Soutiran Signature Grand Cru – 75 cl : 110€

Grignan les Adhémar, Domaine de Grangeneuve–  12 cl : 3,50 € - 25 cl : 6,50 € - 50 cl : 9€

Vin de Savoie, Gamay– 12 cl : 3,50 € - 25 cl : 6,50 € - 50 cl : 9€

Côtes du Rhône, Grange de Piaugier  22€ 

Grignan les Adhémar, Vieilles Vignes Domaine de Grangeneuve 34€ 

Crozes Hermitage domaine Yann Chave : 47€ 

Saumur Champigny, Chateau du Hureau : 36€ 

Bugey Mondeuse Domaine d’Ici Là  32.50€ 

Rosé – 12 cl : 3,50€ - 25 cl : 6,50€ - 50 cl : 9€
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